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Receptura za pleh 60 x 40 cm

Sirovine Kolic¢ina (kg)
PRHKO TESTO
AKTIV OVSENI-MIX 0,750
Brasno T-850 0,750
Smedi Secer 0,600
Maslac / margarin 0,550
Jaja 0,200
Med 0,070
JASKO PEC (prasak za pecivo) 0,035
So 0,015
Ukupno 2,970

Temperatura pecenja: 190 °C
Vreme pecenja: 30-35 min

MELLA NADEV MALINA 1,500

UPUTSTVO ZA RAD

Sve sastojke za prhko testo izmeSamo,
ostavimo da odmori oko 30 minuta. Nakon
toga razvaljamo 2 kg testa na debljinu oko 5
mm, stavimo u pleh u koji je prethodno
postavljen papir za pecenje i na testo
nanesemo nadev od maline (ili crvene ribizle).
Ostatak prhkog testa razvaljamo na debljinu
oko 3 mm, narezemo u trakice, koje stavimo
preko nadeva i pecemo.

OVLASCENI DISTRIBUTER

SOPRO DOO, Subotica, Somborski put 23 Radno vreme: Referent prodaje:
Tel: 024/ 524-525 i 024/ 533-573 Ponedeljak-petak: 8-16h Kis Klaudio 065/ 510 34 35
Email: office@sopro.co.rs Subota: 8-13h

Webshop: www.sopro.co.rs



